
 

 
¿Te apetece conocer la Comida Tradicional Japonesa? 

 
Conferencia Magistral sobre el “KOJI”, Mágico Ingrediente  

para hacer la comida más deliciosa y saludable 

 
En esta edic ión de la Jornada de la Cultura Japonesa, tenemos el gran 

honor de presentar al públ ico cubano a la Sra. Myoho Asari,  especial ista y 

productora de un ingrediente tradicional de la culinaria japonesa l lamado “Koj i” .  

 

     El “Koj i” ,  ingrediente fermentado y hecho de arroz, ha causado una gran 

sensación, durante los últ imos años, en la cocina japonesa, por su fácil uso y 

los maravi l losos resultados naturales que t iene.  

 

      
 

 

 

 

 

 

 

“Deseo que todos en el mundo sean felices y saludables, desde su estómago.”  
 
    La Sra. Asari y algunos miembros de la “Koj iya -Honten” ofrecerán una 

conferencia magistral sobre este mágico ingrediente, esperando que los 

cubanos conozcan los secretos naturales de la r ica y saludable comida 

japonesa.  
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 La Sra. Myoho Asari es propietar ia de la empresa 

productora “Koj iya -Honten” con 320 años de historia, y 

es la misma persona que lo dio a conocer en todos los 

hogares japoneses, mostrando que con el “Koj i”  los 

platos se hacen más del ic iosos y además saludables.  

Myoho Asari de Kojiya-Honten 

La empresa “Kojiya-Honten” tiene una historia de más de 320 años. 
 

Fecha y Hora : Jueves 7 de noviembre  de 2013, a las 5:00pm  

L u g a r:  Hotel Nacional, Salón 1930  

- Entrada gratuita  

- El número de asistentes estará limitado a 250 personas . 

- Se agradece la comprensión del público.  

http://www.cu.emb-japan.go.jp/

